
S O F T S
Sodas 33cl 3,90€

Sirops à l’eau 33cl
Grenadine, fraise, myrtille, pêche, orgeat, citron, 
menthe

2,90€

Diabolos 33cl
Grenadine, fraise, myrtille, pêche, orgeat, citron, 
menthe

4,10€

Jus de fruits Pago 20cl

Eau plate 1l
Vittel

6,00€

Eau pétillante 1l
San Pellegrino

7,00€

Supplément sirop 0,30€

Ricard 2cl

A P É R I T I F S
3,50€

Martini blanc / rouge 5cl 5,00€
Prosecco 12cl 5,50€

Kir du Bouj 12cl
Casis, pêche, myrtille

4,80€

Kir pétillant du Bouj 12cl
Cassis, pêche, myrtille

6,50€

Supplément sirop 0,30€Aperol Spritz 9,50€

A LC O O L S
Clan Campbell 4cl 6,00€
Jack Daniels 4cl 8,50€
Captain Morgan 4cl 6,00€
Don Papa 4cl 8,50€

Eristoff 4cl 6,00€
Grey Goose 4cl 8,50€

Supplément soft 1,00€
Coca-Cola, jus de pomme, energy drink

Jäger Bomb 8,00€

D I G E S T I F S
Génépi 4cl 6,50€
Limoncello 4cl 6,50€
Get 27 4cl 6,50€
Menthe Pastille 4cl 6,50€

Amaretto 4cl 6,50€
Mont Corbier 4cl 6,50€
Chartreuse 4cl 7,50€

RETRANSMISSION D’ÉVÈNEMENTS SPORTIFS

@restaurantlebouj

+33 4 79 59 00 37
restaurantlebouj@gmail.com | www.restaurant-lebouj.com

Lundi
Mardi
Mercredi
Jeudi
Vendredi
Samedi
Dimanche

9:00 - 20:00
9:00 - 20:00
9:00 - 20:00
9:00 - 20:00
9:00 - 23:30
9:00 - 20:00
9:00 - 20:00

Grog

B O I S S O N S  C H A U D E S
Espresso 2,10€
Double espresso 4,00€
Décaféiné 2,60€
Café allongé 2,50€
Noisette 2,60€
Cappuccino 4,60€
Café latte vanille ou noisette 6,00€
Café viennois 5,50€

Chocolat chaud BIO 4,50€
Chocolat viennois BIO 5,50€
Lait chaud 3,00€
Thés
Vert menthe, alpages, fruits rouges, earl grey

3,50€

Infusions
Verveine, agrumes

3,50€

Vin chaud 4,60€

Citron chaud, rhum, miel
7,00€

Hot apple
Jus de pomme chaud, xanté (liqueur de poire), cannelle

7,50€

Green chaud BIO
Chocolat chaud, chartreuse verte

7,50€

Chocorhum BIO
Chocolat chaud, rhum

7,50€

Irish coffee
Café, wisky, sucre de canne, chantilly

9,50€

Italian Coffee
Café, amaretto, sucre de canne, chantilly

9,50€

B I È R E S  B O U T E I L L E S
Heineken 00 33cl 5,50€
Desperados 33cl 5,9° 6,00€
Mort subite cerise 33cl 4,5° 6,00€

Jananka IPA 33cl 6° 6,50€
Jananka ambrée 33cl 6° 6,50€

Jananka est une microbrasserie locale 
qui propose des bières artisanales

Cidre brut (Bretagne) 27,5cl 6° 6,00€

B I È R E S  P R E S S I O N S
Tuborg blonde 4,6° 7,80€4,00€
IPA Brooklyn Defender blonde 5,5° 9,60€4,90€
1664 blanche 5° 9,60€4,90€
La verte (Génépi) Brasserie du Mont Blanc 5,5° 10,40€5,30€

Panaché 7,80€4,00€
Monaco 8,40€4,30€
Picon bière 9,80€5,00€
Supplément sirop 0,30€

25cl 50cl

Paix Dieu blonde 10° 11,80€6,00€

S M O O T H I E S
Smoothie 30cl 6,00€
Ananas noix de coco / fraise banane / mangue fruit de la passion

Nouveau !

Mode de reglement acceptés : espèce, carte bleue (à partir de 5€), carte restaurant, ANCV connect

Scan to see our 
menu in English

Sannez pour plus 
d’informations

Limoncello Spritz 9,50€

Coca-cola, Coca-cola zéro, Icetea, Schweppes tonic, 
Schweppes agrum’, Orangina, Oasis Tropical, Badoit  
ouge, Limonade

Orange, pomme, ananas, abricot, fraise, fruit du 
dragon goyave

4,00€

Bolée d’Armorique



A P É R O
Planche charcuteries 16,00€
Planche charcuteries et fromages 18,00€
Saucisson Savoyard 8,50€
Nature ou Beaufort

G L A C E S
Vanille, chocolat, café, pistache, caramel beurre salé, spéculoos, daim, fraise, 
framboise, citron, myrtille, coco, génépi

1 Boule 2 Boules 3 Boules
3,00€ 5,50€ 7,00€

Affogato al’caffè 6,00€
Glace vanille, espresso

Chocolat liégois 9,00€
2 boules chocolat, 1 boule vanille, coulis chocolat, chantilly

Café liégois 9,00€
2 boules café, 1 boule vanille, coulis café, chantilly

Coupe caramel 9,00€
2 boules caramel, 1 boule vanille, coulis caramel, chantilly

Coupe fruits rouges 9,00€
1 boule fraise, 1 boule framboise, 1 boule myrtille, coulis fruits rouges, chantilly

Coupe colonel 9,50€
2 boules citron, vodka

Coupe génépi 9,50€
2 boules génépi, génépi
Supplément chantilly ou coulis (chocolat, café, caramel, fruits rouges) 1,50€

S A L A D E S
Chèvre chaud
Salade verte, tomates, lardons, toast de fromage de chèvre & miel des Arves, vinaigrette au miel, crème de balsamique

17,00€

Des Arves
Salade verte, tomates, lardons, oeuf, croûtons, Beaufort, vinaigrette au miel, crème de balsamique

17,00€

César
Salade verte, tomates, croûtons, parmesan, poulet pané, sauce césar

17,00€

Salade verte 4,50€

PÂT E S
Spaghetti à la bolognaise 15,90€
Spaghetti à la carbonara 15,90€
Spaghetti au Beaufort 16,90€
Gratin de gnocchi au Beaufort & jambon cru, salade verte 21,00€

L E  S O I R  U N I Q U E M E N T

Raclette* sur appareil traditionnel
Salade verte, pommes de terre, charcuterie

26,00€

Raclette enfant (-10ans)* sur appareil traditionnel
Salade verte, pommes de terre, charcuterie

15,00€

Fondue*
Salade verte

21,00€

Fondue enfant (-10ans)* 13,00€
Salade verte
Supplément charcuterie 5,00€

*Raclette et fondue, 2 personnes minimum
Tote portion enfant devra être accompagné au minimum de 2 portions adultes

12,00€

1 verre de sirop au choix

M E N U  E N FA N T
-10ans

Jambon blanc frites
Nuggets frites

Spaghetti à la bolognaise

Glace bigoût (vanille fraise / vanille chocolat)

Donuts au sucre

P E T I T  D É J E U N E R
Formule petit déjeuner gourmande
Une boisson chaude (café, chocolat chaud, thé ou infusion), un jus de fruit (orange ou pomme), un croissant

7,50€

De 9h00 à 10h30

Formule petit déjeuner ULTRA gourmande
Une boisson chaude (café, chocolat chaud, thé ou infusion), un smoothie, un croissant

10,50€

P L AT S  &  S P É C I A L I T É S
Assiette de frites 6,00€

Plat du jour (du lundi au vendredi) 18,50€
Soupe à l’oignon grâtinée au Beaufort 13,50€

Diots de Savoie au vin rouge, crozets de Savoie 19,00€
Escalope Savoyarde, frites 21,00€
Escalope de volaille gratinée au Beaufort, jambon blanc, crème fraîche

Croziflette, salade verte
Reblochon gratiné, crozets, oignons, lardons

19,00€

Fish & chips
Cabillaud, sauce tartare maison

18,50€

Pièce du boucher, frites & salade verte (voir ardoise) 26,00€
Steack haché, frites & salade verte
Façon bouchère

15,00€

Steack haché à cheval, frites & salade verte
Façon bouchère, oeuf

16,00€

Supplément sauce (poivre ou Beaufort) 2,50€

Supplément charcuterie 5,00€

Boîte chaude 25,00€
Salade verte, pommes de terre, charcuterie

B U R G E R S  &  C R O Q U E S
Bouj burger
Buns, steack haché façon bouchère (viande Française), cheddar, tomates, oignons confits, salade verte, 
sauce burger

18,50€

Montagnard
Buns, steack haché façon bouchère (viande Française), fromage à raclette, poitrine grillée, tomates, 
oignons confits, salade verte, sauce burger

19,50€

Chicken burger
Buns, poulet panée, cheddar, tomates, oignons confits, salade verte, sauce curry

20,00€

Croque monsieur
Pain de mie, jambon blanc, Beaufort, béchamel

16,00€

Croque madame
Pain de mie, jambon blanc, Beaufort, béchamel, oeuf

17,00€

Nos pains à burger et pains de mie sont réalisés par un artisan boulanger

Veggie burger
Buns, galette de légumes, cheddar, tomates, oignons confits, salade verte, sauce curry

19,00€

D E S S E R T S
Crème brûlée vanille (gousses) 8,00€
Mousse au chocolat 8,00€

Café gourmand 10,00€
Thé ou infusion gourmand(e) 11,00€
Génépi gourmand 13,00€

Tous nos desserts sont faits maison

Myrtille addict 10,00€
Coque meringue, confiture de myrtille, 2 boules double crème myrtille, coulis myrtille, chantilly

Notre coup de

C R Ê P E S
Nature 4,00€
Sucre 4,50€
Confiture de myrtille 5,50€
Nutella 5,50€
Miel des Arves 5,50€
Supplément chantilly ou coulis (chocolat, café, caramel, fruits rouges) 1,50€

Nouveau : ne manquez pas notre Cidre Brut pour accompagner vos crêpes, l’accord parfait !
Cidre Brut 27,5cl         6,00€

Jusqu’à 18h00
Toutes nos crêpes sont préparées minute


